
  Bomboane de ciocolata Laura
asortate 138 g

Pret:  1326 RON (fara TVA) 

Disponibilitate: Comanda speciala

Descriere

Bomboane asortate Laura – gust variat și rafinat
Bomboanele Laura asortate oferă o combinație delicioasă de ciocolată, căpșuni, caramel și
smântână, pentru o experiență dulce completă. Fiecare bomboană este creată cu atenție pentru
a oferi textură fină, aromă bogată și gust echilibrat, potrivit pentru întreaga familie.

Ingrediente

Zahăr, grăsime vegetală (ulei de shea, ulei de palmier, ulei de palmier parţial hidrogenat), sirop
de glucoză-fructoză, grăsimi vegetale (ulei de palmier, ulei de shea), sirop de glucoză, derivat
din zer pudră (din lapte), pudră de cacao cu conținut redus de grăsime, agent de umezire (sirop
de sorbitol), lapte praf degresat 2%, masă de cacao, zer praf (din lapte), emulsifianți (lecitină din
soia, poliricinoleat de poliglicerină), stabilizator (invertază), ciocolată 0,05% [zahăr, masă de
cacao, unt de cacao, grăsime vegetală (ulei de palmier, ulei de shea), emulsifianţi (lecitină din 
soia, poliricinoleat de poliglicerină), aromă], pudră de căpșuni 0,03% (piure concentrat de
căpșuni, maltodextrină), pudră de smântână (din lapte) 0,03%, caramel 0,03% [sirop de
glucoză, sirop de glucoză-fructoză, grăsime vegetală (ulei de palmier, ulei de shea), zahăr, lapte
praf integral, grăsime din lapte, zer praf (din lapte), emulsifiant (mono- și digliceride ale acizilor
graşi), sare, stabilizator (carbonat acid de sodiu)], acidifiant (acid citric), colorant (carmină),
arome. Poate conține urme de arahide, fructe cu coajă lemnoasă, gluten, ouă.

Valori nutriționale (100 g)

Energie: 1984 kJ / 473 kcal
Grăsimi: 22 g (din care acizi grași saturați: 12 g)
Glucide: 66 g (din care zaharuri: 61 g)
Proteine: 2 g
Sare: 0,06 g
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Cantitate netă: 138 g

Caracteristici

Bomboane cu gust variat: ciocolată, căpșuni, caramel
Textură fină și cremoasă
Ideală pentru cadouri sau momente de răsfăț
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